
Profi-Folienrollen für Vakuumierer 20 x 600 cm

•	 Stark und reißfest (140 μm)
• 	 Rippenstruktur für optimales Vakuum
• 	 Stabile Schweißnaht
• 	 Schützt vor Gefrierbrand
• 	 Kochfest (in Wasser bei 95 °C für Max. 4 Stunden)
• 	 Geeignet für Mikrowellen (zum Auftauen und 
	 Erwärmen bis max. 70 °C)

SOUS VIDE - Trend aus der Sterneküche:
Fleisch, Fisch oder Gemüse lassen sich im 
Vakuumbeutel garen. Der Vorteil: Die 
Lebensmittel garen im eigenen Saft und 
werden besonders zart und schmackhaft. 
Vitamine, Mineralien und Geschmacks-
stoffe bleiben so erhalten.

Länger genießen
Lebensmittel vakuumiert: bis zu 8x länger frisch
Preiswert
Kochen Sie groß und portionieren Sie klein - das spart Zeit und Geld
Praktisch
Das Gerät ist einfach zu bedienen und leicht zu reinigen

Braukmann GmbH, Raiffeisenstraße 9, 59757 Arnsberg, fon +49 (0) 29 32.547 66 0, fax +49 (0) 29 32.547 66 77, info@freshvac.de, www.freshvac.de

Info: Geeignet für alle FreshVAC Vakuumierer und für die Marken ellrona, CASO Design, Rommelsbacher, 
Orved, LAICA, Gastroback, Foodsaver, Genio, Solis, Unold, Steba, Rotel, Ohmex, Lava, Flame Nuova u.v.m.
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VAKUUMIERZUBEHÖR

Produktdaten
Art. Nr. 1153

EAN 4038437011531

Größe 20 x 600 cm

Inhalt 2 Rollen

VPE 6 Packungen


