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1 Original bruksanvisning

1.1 Allmant

Las informationen i denna text, sa att du snabbt lar kédnna din apparat och kan utnyttja
dess funktioner i full utstrackning.

Du kommer att ha nytta av din apparat under manga ar, om du hanterar och skoter den pa
ratt satt. Vi dnskar mycket noje vid anvandningen.

1.2 Information om denna bruksanvisning

Denna bruksanvisning utgér en del av vakuumpackaren (har nedan kallad apparaten) och
ger dig viktiga anvisningar for drift, sdkerhet, avsedd anvandning och skotsel av
apparaten. Bruksanvisningen maste alltid finnas till hands vid apparaten och ska lasas och
tilldampas av alla som arbetar med:

e idrifttagning, e mandvrering, e atgardande av stérningar och/eller

e rengoring av apparaten. Forvara denna bruksanvisning val och lamna den
vidare till nasta agare tillsammans med apparaten.

1.3 Varningstexter

| denna bruksanvisning anvands foljande varningstexter:

FARA

En varningstext i denna riskklass, markerar en hotande farlig situation.
Om den farliga situationen inte undviks, leder denna till dodsfall eller svara personskador.

» Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika faran for dédsfall
eller allvarliga personskador.

AWARNUNG. V/ARNING

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation.

Om den farliga situationen inte undviks, kan den leda till allvarliga skador.
» Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika personskador.

AvorsicHT FORSIKTIGHET

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation.
Om den farliga situationen inte undviks, kan den leda till Iatta eller medelsvara skador.
» Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika personskador.

OBS

En OBS-text ger ytterligare information, som underlattar arbetet med apparaten.



1.4 Ansvarsbegransning

All teknisk information i denna bruksanvisning, liksom data och anvisningar for installation,
drift och skotsel svarar mot aktuell niva vid presslaggningen och lamnas mot bakgrund av
vara hittillsvarande erfarenheter och kunskaper.

Inga ansprak kan stallas med anledning av uppgifterna, bilderna och beskrivningarna i
denna anvisning. Tillverkaren patar sig inget ansvar for skador till féljd av:

e att anvisningarna inte foljs e att anvandning sker pa icke avsett satt
¢ icke fackmassiga reparationer e anvandning av otillatna reservdelar
o tekniska forandringar, modifieringar av apparaten

Modifieringar av apparaten rekommenderas inte och omfattas inte av garantin.

Overséattningar gérs i god tro. Vi tar inget ansvar fér dverséattningsfel, dven nar
Oversattningen ar gjord av oss eller for var rakning. Bindande aterstar bara den tyska
originaltexten.

1.5 Upphovsmannarattsskydd

Denna dokumentation ar upphovsmannarattsligt skyddad.

Alla rattigheter, dven avseende fotomekanisk reproduktion, mangfaldigande och spridning
via speciella metoder (t.ex. databearbetning, datamedium och datanat), aven delvis, ar
forbehallna Braukmann GmbH.

Med reservation for innehallsmassiga och tekniska andringar.

2 Sakerhet

| detta avsnitt far du viktiga sékerhetsanvisningar for arbetet med apparaten.
Denna apparat svarar mot foreskrivna sakerhetsbestammelser. En felaktig anvandning
kan emellertid leda till person- och egendomsskador.

2.1 Avsedd anvandning

Denna apparat ar endast avsedd att anvandas i slutna utrymmen fér vakuumering av
pasar, samt for svetsning av folier.

Denna apparat ar utformad och byggd for kommersiell anvandning och
far endast anvandas av fackpersonal i restauranger, kantiner och liknande
kommersiella foretag.

All annan eller darutéver gaende anvandning raknas som inte avsedd.

AWARNUNG| \VVARNING

Fara genom icke avsedd anvandning! Apparaten kan ge upphov till fara i samband med
icke avsedd anvandning och/eller annat bruk.

» Apparaten far uteslutande anvandas pa avsett satt.
» De i denna bruksanvisning beskrivna metoderna ska foljas.

Ansprak av alla former pa grund av skador till foljd av icke avsedd anvandning ar
uteslutna. Enbart anvandaren star da ensam for risken.



2.2 Allmanna sakerhetsanvisningar

HINWEIS

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

LAS NOGA OCH SPARA FOR FRAMTIDA BRUK

» For sakert arbete med apparaten ska nedanstaende allmanna sakerhetsanvisningar
foljas:

» Kontrollera apparaten fére anvandning med avseende pa utifran synliga skador. Ta inte
en skadad apparat i drift.

» | samband med skador pa anslutningskabeln maste en sarskild anslutningskabel
monteras genom en av tillverkaren auktoriserad fackman, for att undvika faror.

» Forsakra dig om att locket pa apparaten ar upplast innan du stoppar in eller drar ut
stickkontakten fran uttaget. Dra ut apparatens stickkontakt nar apparaten inte anvands
och innan varje rengoring.

» Denna apparat kan anvandas av saval barn fran 8 ar och uppat, som personer med
mentalt, sensoriskt eller fysiskt handikapp, om de erhallit instruktioner om saker drift och
forstar de mojliga riskerna.

» Barn far inte leka med apparaten.

» Barn under 8 ar och aldre barn utan uppsikt far inte rengéra apparaten eller utféra andra
arbeten pa den.

» Apparaten och tillhérande anslutningskabel maste forvaras oatkomligt foér barn under 8
ar.

» Apparaten ska rengdras regelbundet och livsmedelsrester ska alltid tas bort.

» Lagra och anvand inte maskinen ute i det fria.

» Reparationer far enbart utféras av kompetent fackpersonal, som utbildats av
tillverkaren. Allvarliga risker for anvandaren kan uppkomma genom icke fackmassiga
reparationer.

» En reparation av apparaten under garantitiden far enbart utféras hos av tillverkaren
auktoriserad kundservice, annars foreligger inte langre nagot garantiatagande for
efterféljande skador.

» Defekta komponenter far enbart bytas ut mot originalreservdelar.
» Apparaten far inte lamnas utan tillsyn under drift.
» Dra inte i anslutningskabeln och bar inte apparaten i anslutningskabeln.

» Apparaten far inte doppas ned i vatten eller andra vatskor och inte sattas in i
diskmaskinen.

» For forvaring ska locket enbart stangas I6st och inte lasas, for att packningarna inte ska
deformeras och apparatens funktion paverkas negativt.

» Oppna inte locket om apparaten flyttas.
» Grip inte in med handerna i apparaten under vakuumerings- och svetsprocessen.
» Flytta inte apparaten under vakuumerings- och svetsprocessen.

» LAS NOGA INGENOM SAKERHETSANVISNINGARNA OCH SPARA DEM FOR
FRAMTDA BRUK.



2.3 Riskkallor

2.3.1 Risk for brannskador
AWARNUNG. VVARNING

Apparatens svetsbalk blir mycket het, grip inte tag i denna.

» For att forebygga eventuella brannskador, ska svetsbalken aldrig vidroras medan
apparaten ar i drift.

2.3.2 Brandfara
AWARNUNG| \/VARNING

Brandfara foreligger om apparaten inte anvands pa ratt satt.
Tank pa foljande sakerhetsanvisningar for att undvika brandfara:
» Stall inte apparaten i narheten av brannbart material.

» Hall apparaten pa avstand fran alla varmekallor (gas, elektricitet, brannare, uppvarmda
ugnar).

2.3.3 Fara genom elektrisk strom

FARA

Livsfara genom elektrisk strom!
Vid kontakt med spanningsférande ledningar eller komponenter foreligger livsfaral
Folj nedanstaende sakerhetsanvisningar for att undvika risker orsakade av elektrisk strom:

» | samband med skador pa anslutningskabeln maste en sarskild anslutningskabel
monteras genom en av tillverkaren auktoriserad fackman, for att undvika faror.

» Kor inte denna apparat, om dess elkabel eller —kontakt ar skadad, om den inte fungerar
pa foreskrivet satt eller om den ar skadad eller har tappats. Om stromkabeln har
skadats, maste den bytas ut av tillverkaren eller dennes serviceombud eller en liknande
kompetent person, for att undvika faror.

» Apparatens holje far under inga omstandigheter 6ppnas. Om spanningsférande
anslutningar vidrors och/eller den elektriska och mekaniska konstruktionen forandras,
foreligger risk for elektriska stotar. Darutdver kan funktionsstérningar uppkomma i
apparaten.

» Vidror aldrig apparaten eller natanslutningen med vata hander.

» For inte in nagra féremal i apparatens 6ppningar. Vid kontakt med spanningsférande
anslutningar, féreligger risk for elstotar.

3 Sakerhetsanvisningar for forvaring av livsmedel

Vakuumpackare kommer att i grunden férandra dina inkdp och ditt satt att férvara
livsmedel. Du kommer att vanja dig sa vid vakuumpackningen, att den blir till en oumbarlig
del av din matberedning. Folj vissa tillvdgagangssatt i samband med vakuumsvetsning; pa
sa vis kan du garantera kvalitet och sakerhet hos dina livsmedel.



OBS

For sdkert arbete med apparaten ska foljande allmanna sédkerhetsanvisningar foljas:

» Om kansliga livsmedel varmts upp eller tinats upp eller férvaras utan kyla, maste de
omgaende fortaras.

» Innan du vakuumpackar dina livsmedel, ar det viktigt, att du tvattar handerna och rengor
samtliga utensilier och ytor.

» Lagg in livsmedel med kort hallbarhet i kyl eller frys omedelbart efter
vakuumsvetsningen. Lat dem inte ligga i rumstemperatur.

» Hallbarhetstiden for torra livsmedel, som t.ex. nétter, kokosnétter eller spannmal,
forlangs i samband med vakuumsvetsad forpackning, om de férvaras morkt. Syre och
varme leder till att fettrika livsmedel harsknar.

» Skala frukter och gronsaker, t.ex. applen, bananer, potatis och rotfrukter, innan de
vakuumsvetsas, eftersom detta férlanger hallbarhetstiden.

» Om vissa typer av gronsaker, t.ex. broccoli, blomkal och kal ska svetsas in absolut
lufttatt, maste de forst snabbt forvallas och frysas in, eftersom de annars avger gaser.

4 |drifttagning

| detta avsnitt finns viktiga anvisningar for idrifttagning av apparaten. Folj anvisningarna for
att undvika risker och skador.

4.1 Sakerhetsanvisningar

FARA

| samband med idrifttagning av apparaten kan person- och egendomsskador
uppkomma!

Folj nedanstaende sakerhetsanvisningar for att undvika risker:
» Forpackningsmaterialen ar inga leksaker. Risk for kvavning.

4.2 Leveransomfattning och transportinspektion
Apparaten levereras som standard med foljande komponenter:
e vakuumpackare VacuChef 70 ¢ bruksanvisning

e 30 pasar (20 x 30 cm) e 1 svetsbalken e 1 packning

OBS

» Kontrollera att leveransen ar komplett och med avseende pa synliga skador.

» Rapportera omedelbart ofullstandig leverans eller skador till féljd av bristfallig
forpackning eller genom transporten till speditoren, forsakringsbolaget och leverantoren.

4.3 Anvindningsomrade

Denna apparat mdjliggor lagring av en mangd livsmedel, for att bibehalla fraschor och
smak. Generellt haller sig livsmedel i en vakuumsvetsad forpackning frascha upp till atta
ganger langre an med traditionella férvaringsmetoder. Denna vakuumpackare blir
oumbarlig i vardagslivet och sparar pengar, eftersom farre livsmedel fordarvas.



e Laga till i forvag och forpacka livsmedlen absolut lufttatt. Spara individuella portioner
eller kompletta maltider.

e Forbered livsmedel for picknick- och campingturer eller grillning.
e Eliminera frysbranna.

e Forpacka livsmedel, t.ex. kott, fagel, fisk och skaldjur och gronsaker, for infrysning eller
for forvaring i kylskap.

e Fodrpacka torra livsmedel, t.ex. bonor, notter, musli osv., for att kunna férvara dessa
livsmedel langre.

e Vakuumpackaren kan likasa anvandas pa manga satt inom non-food-sektorn. Den
haller campingutrustning, t.ex. tandstickor, hygienartiklar och klader rena och torra.
Silver och samlarobjekt oxiderar inte.

4.4 Uppackning

For att packa upp apparaten, ska den tas ur kartongen och forpackningsmaterialet
avlagsnas.

9
4.5 Avfallshantering av emballaget ‘:

Emballaget skyddar apparaten mot transportskador. Forpackningsmaterialen har valts
efter miljdvanliga och avfallshanteringstekniska aspekter och ar darfér atervinningsbara.

Atervinning av forpackningen i materialkretsloppet sparar ramaterial och minskar
avfallsberget. Lamna férpackningsmaterial som inte langre behdvs till ett
uppsamlingsstalle pa din ort.

OBS

» Behall om mgjligt originalférpackningen under apparatens garantitid, for att vid ett
garantifall pa foreskrivet satt ater kunna férpacka apparaten.

4.6 Uppstallning

4.6.1 Krav pa uppstallningsplatsen

For saker och felfri drift av apparaten, maste uppstallningsplatsen uppfylla féljande
forutsattningar:

e Apparaten maste stallas upp pa ett fast, jamnt, vagratt och varmebestandigt underlag
med tillracklig barformaga och utrymme foér apparaten och vad som kan forvantas vara
de storsta och tyngsta artiklar som ska vakuumpackas.

e Flytta inte vakuumpackaren medan den ar i drift.
e Valj uppstéliningsplatsen sa, att barn inte kan komma at apparatens heta svetsbalk.

o Stall inte apparaten i en het, vat eller mycket fuktig omgivning eller i narheten av
brannbara material.

e For korrekt drift behdver apparaten tillrackligt luftflode. Lamna 10 cm fritt utrymme pa
alla sidor vid uppstallningen.



o Eluttaget maste vara latt atkomligt, sa att det i en nddsituation gar latt att dra ur
natsladden.

e Uppstalining av apparaten pa icke-stationara uppstallningsplatser (t.ex. fartyg) far
enbart utforas av fackforetag/fackpersonal, om de sakerstaller forutsattningar for
sakerhetsmassigt korrekt anvandning av denna apparat.

4.7 Elektrisk anslutning

For saker och felfri drift av apparaten, ska foljande anvisningar iakttas i samband med den
elektriska anslutningen:

¢ Innan apparaten ansluts, ska anslutningsdata (spanning och frekvens) pa markskylten
jamforas med ditt elnat. Dessa data maste dverensstamma, for att apparaten inte ska
skadas. Radfraga din elektriker, om du ar tveksam.

e Eluttaget maste vara sakrat med en 16A sakring.

e Anslutning av apparaten till elnatet, far maximalt ske via en 3 meter lang, utrullad
skarvsladd med en area om minst 1,5 mm?2. Anvandning av grenuttag eller —dosor ar
forbjudet pa grund av den darmed férknippade brandfaran.

e Forsakra dig om att elkabeln ar oskadad och inte dras 6ver eller under apparaten eller
Over ytor som ar heta och/eller har vassa kanter.

e Apparatens elektriska sakerhet garanteras enbart, om den ansluts till ett pa
foreskriftsenligt satt monterat jordningssystem. Det ar forbjudet att anvanda apparaten
via ett ojordat uttag. Lat en behdrig elektriker kontrollera installationen i ditt hem, om du
ar tveksam. Tillverkaren ansvarar inte for skador, férorsakade genom saknad eller trasig
jordledare.

4.7.1 Skarvsladd

Om skarvsladd anvands:

» Skarvsladdens elektriska markeffekt maste vara minst lika stor som apparatens elektriska effekt.
» Sladdarna ska dras pa sadant satt att de inte hanger 6ver en arbetsskiva eller ett bord, dar barn
kan dra i dem eller det gar att snubbla pa dem.

5 Konstruktion och funktion

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om apparatens konstruktion och funktion.



5.1 Oversikt

1 Undertrycksindikering: Visar undertrycksnivan i kammaren

2 svetsbalken, som innehaller en teflonbelagd varmartrad; den gor det majligt att forsegla
pasen, utan att den klibbar fast.

3 Packning

4 Vakuumkammare: Lagg pasen i kammaren

5 Gummipackning: Trycker pasen mot svetsbalken.

6 Fixering: For fixering av pasen under vakuum- och svetsprocessen. Lyft och fall ned for
fixering av pasen.

7 Pa-/avknapp

FARA

Apparatens svetsbalk blir mycket het, grip inte tag i denna.

» For att forebygga eventuella brannskador, ska du aldrig vidréra svetsbalken, nar
apparaten ar i drift.



5.2 Mandverorgan

Vacuum Time Seal Time

e ][]

N 1 12
30 @@L
& Seal

1 Undertrycksindikering

8 Indikering vakuumeringstid (Vacuum Time): numerisk indikering med tva funktioner
- Visar vakuumeringsprocessens framsteg
- Visar installd vakuumeringstid
9 Indikering svetstid (Seal Time): numerisk indikering med tva funktioner
- Visar svetsprocessens framsteg
- Visar installd svetstid

10 Instéllning av tidsspecifikationerna (Set): For installning av vakuumeringstiden fran
30 — 99 eller svetstiden fran 3 — 9 sekunder.

11 +/- For att oka/minska vakuumeringstiden eller svetstiden
12 Avbryt (Cancel): under vakuumerings-/svetsprocessen stoppas apparaten.

13 Vakuum och svetsning (Vacuum & Seal): | standby-laget startar knappen den
automatiska vakuumeringen och férseglingen av en pase

14 Svetsning (Seal): Tva olika funktioner

= For forsegling av en pase utan vakuumeringsprocess, till exempel nar en pase fran
folierullen ska svetsas.

= Om vakuum- och svetsfunktionen ar i drift kan du trycka pa denna knapp for att
omedelbart avsluta vakuumprocessen, och darmed forsegla pasen under lagre
vakuumstyrka.

15 Marinering (Marinate): For marinering i en vakuumbehallare (utan lock).

5.3 Markskylt

Markskylten med anslutnings- och effektdata finns pa apparatens baksida.

6 Manovrering och drift

| detta avsnitt far du viktig information kring mandvreringen av apparaten. Folj dessa
anvisningar for att undvika risker och skador.



6.1 Stalla in vakuumeringstiden

Tryck en gang pa knappen "Set". Den forinstallda vakuumeringstiden blinkar.
Nu kan du stalla in vakuumeringstiden med +/-.

Olika livsmedel och passtorlekar kraver olika vakuumeringstider.

Stor, delvis tom pase kraver en langre vakuumeringstid an en liten pase.

6.2 Stalla in svetstiden

Tryck tva ganger pa knappen "Set". Den forinstallda svetstiden blinkar. Nu kan du stalla in
svetstiden med +/-. Svetstiden beror pa pasmaterial och storlek, omgivningstemperaturer
samt typ av livsmedel.

Oka svetstiden med 2 sekunder vid kalla omgivningstemperaturer samt fuktiga pasar.

6.3 Vakuumpackning i en pase i vakuumkammaren

Stall upp apparaten pa en torr plats och se till att arbetsutrymmet framfér apparaten ar fritt
fran andra foremal och tillrackligt stort for att kunna lagga upp pasen med det livsmedel
som ska forpackas.

Lagg in det livsmedel som ska forvaras i pasen.

Rengor och slata till pasens dppna ande och se till att inga veck eller krusningar finns pa
den 6ppna andens ytor.

OBS

» Tryck ut dverflodig luft fran pasen for att uppna ett optimalt vakuumeringsresultat.

6

Se bild: 6 Fixering

Oppna locket pa apparaten och lagg den dppna @nden péa pasen dver svetsbalken och
fixera denna. Pasens 6ppna ande maste fortfarande vara i apparaten.

Stoppa in stickkontakten. Koppla in apparaten. Installd vakuum- och svetstid visas pa
displayen. Anpassa vakuum- och svetstiden efter 6nskemal.

Stang locket och tryck pa Vakuumering och svetsning (Vacuum and Seal).
Tryck locket nedat i 2 sekunder efter vakuumeringsprocessen har startat.



Apparaten vakuumerar och svetsar pasen automatiskt. Vakuumeringstiden raknar ner till
0, sedan raknas svetstiden ner till 0, motsvarande indikeringslampor blinkar i slutet av
processen och slocknar sedan.

OBS

» Apparaten genererar ett mycket hogt undertryck. Hall koll pa maten och
undertrycksindikeringen for att forhindra att kanslig mat mosas, avbryt sedan processen
via Svetsning (SEAL), pasen forseglas automatiskt.

Oppna locket och ta ut pasen.

OBS

» Lat apparaten svalna i 1 minut innan den anvands igen for en optimal svetsprocess.

» Ta bort 6verflodig vatska eller livsmedelsrester fran vakuumkammaren efter varje
vakuumprocess.

6.4 Vakuumpackning i en pase fran rullen

Rengor och slata till pasens 6ppna ande och se till att inga veck eller krusningar finns pa
den dppna andens ytor.

Stoppa in stickkontakten. Koppla in apparaten. Installd vakuum- och svetstid visas pa
displayen. Anpassa vakuum- och svetstiden efter 6nskemal.

Rulla av folie till 6nskad langd och skar av den med ett exakt och rent snitt till nskad
langd.

Oppna locket pa apparaten och lagg en av de 6ppna &ndarna pa pasen 6ver svetsbalken
och fixera denna. Pasens 6ppna ande maste fortfarande vara i apparaten. Stang locket pa
apparaten.

Tryck pa svetsning (Seal). Pasen forseglas. Vakuumtiden blinkar med 0. Pumpen arbetar
en kort stund. Da raknas svetstiden ner till 0 och motsvarande indikeringslampa blinkar.
Denna slocknar nar processen ar avslutad.

Oppna locket och ta ut pasen.
Nu kan den anvandas for vakuumering.

OBS

» Forvissa dig om att Iangden pa den pase du ska anvanda ar minst 8 cm langre an det
livsmedel som ska konserveras och rakna med ytterligare 2 cm, om pasen sedan den
har dppnats, ska forseglas ytterligare en gang.

» Lagg inte in for mycket livsmedel i pasen; lamna tillrackligt mycket utrymme, sa att det
gar latt att placera pasens 6ppna sida i vakuumpackaren.

» Fukta inte pasens 6ppna sida. Vata pasar ar svara att forsegla.

» Rengor och slata ut pasens 6ppna ande innan den svetsas samman. Forsakra dig om
att inga matrester eller veck finns i paséppningen. Frammande féremal eller en
skrynklig pase kan leda till svarigheter vid hopsvetsningen.



OBS

» Lat inte for mycket luft finnas kvar i pasen. Innan du svetsar ihop pasen lufttatt, ska du i
forvag trycka ut luft ur pasen. Om det finns for mycket luft i pasen kan belastningen pa
vakuumpumpen 6ka sa kraftigt, att motorn inte har tillracklig effekt for att suga ut all luft
ur pasen.

» Om de livsmedel, som ska forslutas lufttatt, har vassa kanter, t.ex. ben, spaghetti eller
skaldjur, ska du linda in livsmedlen i hushallspapper. Pa detta satt forhindras att pasen
skadas.

» For att forsluta vatskehaltiga livsmedel, t.ex. soppor, puddingar eller grytor, absolut
lufttatt, ska de forst frysas in i en bakform eller hardad skal. Svetsa sedan ihop lufttatt
och frys in pa nytt.

» Forvall gronsaker kort i kokande vatten eller i mikrovagsugn, kyl sedan ned gronsakerna
och forpacka dem vakuumtatt i praktiska portioner.

» For att svetsforsluta icke frysta livsmedel vakuumtatt, kravs ca 5 cm extra paslangd, for
att livsmedlen ska kunna expandera under infrysningen. Lagg kétt eller fisk pa
hushallspapper och vakuumpacka tillsammans med papperet, som har fordelen att ta
upp fukt fran livsmedlen.

» Innan du férvarar livsmedel som t.ex. tortillas, crépes, hamburgare eller pastejer, ska du
lagga bakplats- eller smdérpapper mellan livsmedlen, fér att battre kunna stapla dem.
Senare ar det da lattare att ta ut en del av de frysta livsmedlen och aterforsluta
forpackningen och frysa in igen.

6.5 Pasar och rullar

Anvand enbart uttryckligen fér vakuumpackning avsedda péasar och rullar. Materialet i
dessa speciella vakuumpackningsfolier ar av annat slag an vanlig plastfolie, som anvands
for att halla varor frascha. Alla av CASO levererade folierullar och —pasar passar for
tillagning-i-pase (Sous Vide). Dessutom kan folierullarna och —pasarna sattas in i
mikrovagsugn for upptining och varmning upp till maximalt 70 grader.Se till, om du
anvander folier fran andra tillverkare, att dessa ar avsedda for mikrovagsugn och for
tillagning-i-pase (Sous Vide). Vanligen observera, att balkvakuumpackare som denna
apparat i princip enbart gar att kéra med strukturpraglade foliepasar. For detta andamal
erbjuder CASO ett brett sortiment av olika rullar och pasar.

6.6 Marinera

Lagg maten som ska marineras i vakuumbehallaren.

Oppna locket pa apparaten och stéll in behallaren utan lock i
vakuumkammaren.




Stang locket pa apparaten och tryck pa Marinera
(Marinate).

Vakuumeringstiden raknar ner till 0 och indikatorlamporna
Vakuum och svetsning (Vacuum and Seal) och Svetsning
(Seal) blinkar i nagra sekunder och slocknar sedan.

Upprepa forloppet 2-3 ganger for optimalt
marineringsresultat. R6r om maten med en gaffel efter
varje process.

Lyft handtaget. Oppna locket pa apparaten och ta ut vakuumbehallaren.

6.7 Oppning av en hopsvetsad pase

Skar klipp upp pasen med en sax langs svetsfogen.

6.8 Forvaring av vakuumpackaren:

Forvara din apparat pa jamn och saker plats, utom rackhall for barn.

HINWEIS

» Sla fran apparaten efter anvandning. Pa detta satt undviks onédig energiférbrukning
och din sakerhet sakerstalls.

» Om apparaten inte anvands under langre tid, rekommenderar vi att du drar kontakten ur
natuttaget.

7 Rengoring och skotsel

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om rengdring och skoétsel av apparaten. Folj
anvisningarna for att undvika skador pa apparaten till féljd av felaktig rengoéring.

7.1 Sakerhetsanvisningar

FARA

Tank pa foljande sakerhetsanvisningar innan du pabdrjar rengéring av apparaten:

» Apparaten maste rengoéras regelbundet och alla rester avlagsnas. En apparat, som inte
halls i rent skick, paverkas negativt med avseende pa livslangd och det kan ocksa leda
till att apparaten blir farlig att anvanda.

» Sla fran apparaten fére rengdringen och dra kontakten ur vagguttaget.

» Svetsbalken kan vara het efter vakuumpackningen. Risk for brannskador! Vanta tills
apparaten har svalnat.

» Rengor apparaten efter anvandning sa snart som den har svalnat. For lang vantan
forsvarar rengoringen i onédan och kan i extrema fall géra den omaijlig. Alltfor kraftig
nedsmutsning kan under vissa forhallanden skada apparaten.

» Om fukt tranger in i apparaten, kan elektroniska komponenter skadas. Se noga till att
ingen vatska via vakuumpumpen kommer in i apparatens inre.



FARA

» Apparaten far inte doppas i vatten eller andra vatskor och inte stallas in i diskmaskinen.
» Anvand inga skarpa eller slipande rengéringsmedel och inga lI6sningsmedel.

» Skrapa inte bort hart sittande smuts med harda féremal.

» Torka apparaten omsorgsfullt innan den anvands pa nytt.

7.2Rengoring

Apparatens utsida: torka av med en fuktig trasa eller anvand en mild, icke-slipande
tvallésning. Apparatens insida: rengdr med hushallspapper for att ta bort matrester och
vatskor.

Om du tar bort tatningen vid rengdringen ska denna torkas ordentligt och sattas tillbaka
korrekt eftersom apparaten annars inte kommer att kunna generera korrekt undertryck.

@ Forvaringspasar

Tvatta pasen under rinnande varmt vatten och lat den darefter torka noggrant innan den
anvands pa nytt.

FARA

» Pasar, som anvants till forvaring av ratt kott, fisk eller fetthaltiga livsmedel, kan inte
ateranvandas.

8 Atgiardande av stérningar

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om lokalisering och atgardande av stérningar. Fol]
anvisningarna for att undvika risker och skador.

8.1 Sakerhetsanvisningar

FARA

» Elektriska apparater far enbart repareras av fackpersonal, som utbildats av tillverkaren.
» Genom felaktiga reparationer kan betydande risker uppsta fér anvandaren och for

skador pa apparaten.
8.2 Storningsorsaker och atgarder

Nedanstaende uppstallning ar ett hjalpmedel vid lokalisering och atgardande av mindre
storningar.

Fel Méjlig orsak Atgard

Natkontakten inte insatt Satt i natkontakten
Vakuumpackaren
fungerar inte Elkabel eller stickpropp Skicka apparaten till kundtjanst

defekt



Forsta svetsningen pa
den avkapade biten fran
rullen utfors inte

Inget fullstandigt vakuum
skapas i pasen

Pasen svetsas inte ihop
korrekt

Pasen haller inte vakuum
efter hopsvetsningen

Pasen smalter

HINWEIS

OBS

Vagguttag defekt

Rullen ar inte ratt placerad

Pasens Oppna ande ligger

inte helt i vakuumkammaren

Pasen ar defekt

Fororeningar forekommer
pa svets- och de normala
tatningarna

Svetsbalken ar overhettad,

sa att pasen smalter

Pasen ar defekt

Lackor forekommer langs
svetsfogen pa grund av
veck, smulor, fett eller
vatskor

Pasen har svetsats for
lange.

Valj ett annat vagguttag

FOlj stegen i avsnittet
"Vakuumférpackning i pase fran
rulle”

Placera pasen ratt
Valj en annan pase

Rengor tatningarna och satt ater
in dem korrekt sedan de torkat.

Oppna locket till apparaten och
lat den svalna nagra minuter

Valj en annan pase, linda
eventuellt pappersservetter
kring vassa kanter pa innehallet

Oppna péasen igen och rengér
dess Ovre, invandiga del samt
avlagsna eventuella frammande
foremal fran svetsbalken, innan
pasen svetsas ihop pa nytt.

Kontrollera om en for lang
svetstid har stallts in.

» Om du inte kan I6sa problemet genom ovanstaende steg, ber vi dig ta kontakt med var

kundtjanst.

9 Avfallshantering av uttjant apparat

Uttjanta elektriska och elektroniska apparater innehaller ofta alltjamt vardefulla material.
De innehaller emellertid ocksa skadliga amnen, vilka varit nédvandiga for apparaternas

funktion och sakerhet. | hushallssoporna eller felaktigt hanterade kan dessa skada saval
den manskliga halsan som miljon. Under inga férhallanden far du kasta din uttjanta

apparat i hushallssoporna.

OBS

HINWEIS

» Vand dig till pa din bostadsort anordnat uppsamlingsstalle for aterlamning och
atervinning av uttjant elektrisk och elektronisk apparatur. Information finns hos din
kommun eller din handlare.

» Se till att din uttjanta apparat forvaras barnsakert tills den forslas bort.



10Garanti

For denna produkt ldmnar vi fran och med forsaljningsdatum 12 manaders garanti med
avseende pa bristfalligheter, vilka kan harledas till tillverknings- eller materialfel.

Dina garantiatagandeansprak enligt gallande lagstiftning — i Tyskland §439 ff. BGB-E —
paverkas inte av detta. Garantin omfattar inte skador, vilka uppkommit genom felaktig
hantering eller anvandning, inte heller bristfalligheter vilka enbart i ringa grad paverkar
apparatens funktion eller varde. Vidare ar slitdelar, transportskador, savida vi inte ska bara
ansvaret for dessa, samt skador, vilka uppkommit genom reparationer som vi inte utfort,
uteslutna fran garantiansprak.

Denna apparat ar konstruerad for yrkesmassigt bruk. | samband med berattigade
reklamationer kommer vi att i eget val reparera den defekta apparaten eller byta ut den
mot en felfri apparat. Uppenbara brister ska anmalas inom 14 dagar efter leverans.
Ytterligare ansprak ar uteslutna. For att havda ett garantiansprak, ska ni kontakta oss
innan apparaten skickas tillbaka (alltid med inkdpskvitto).

11Tekniska data

Apparat Kammarvakuumerare
Benamning VacuChef 70

Artikel-nr. 1418

Anslutningsdata 220V -240V; 50 Hz - 60 Hz
Effektbehov 350 W

Yttermatt (B/H/D) 365 x 236 x 450 mm

Vikt 11,85 kg

Kapacitet 4,2 m3/h (70 L/min)

Maximal pasbredd Lamplig for pasar pa 30 cm



